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Bestes Frischfleisch, kraftige Rubs - Gewurzkomponenten -, natirliche Raucharomen
und der richtigen Temperaturkontrolle tber 12 Stunden in unseren Raucherofen.
Mit dem »Southern Pride Gas Smoker TM« gehen wir neue Wege in der Entwicklung
unseres Sous Vide und Barbecue Sortimentes.

UNSERE ANGEBOTE:

..........................................................................................................................................................................

RECKES MANUFAKTUR RECKES MANUFAKTUR

: NEU D
Hickory smoked Beef-Ribs
Beef Brisket i

Ml e ,-\‘ & Stiickgewicht ca, |

gerauchert und gepokelt, Vo -ﬁ..ﬂ'n- 3 1,5kg, ei i
r i ¥ ,5kg, einzeln im
Stiickgewicht ca. 2kg, i ke € *”1 M Vakuumbeutel

einzeln vak.-verpackt £ i r

RECKES MANUFAKTUR

Short-Ribs
Sous Vide_

Stiickgewicht ca. %
500g, 2 Stiick
vak.-verpackt

RECKES MANUFA.KTUR * RECKES MANUFAKTUR
Jpareiiane S}g&” chkory smoked

Sous Vide
- ‘Pork Belly S5
Sous Vide

RECKES MANUFAKTUR # Stiickgewicht ca. 2,5kg,

einzeln vak.-verpackt
Kalbs-Spare Rlbs
Sous Vide .

Rippchen vom Kalb, s
Stiickgewicht ca. 1kg, J@" &5
einzeln vak.- &
verpackt

einzeln vak.-
verpackt

RECKES MANUFAKTUR , RECKES MANUFAKTUR

Slow cooked _ NEU  Slow cooked@
Pulled Kikok
Sous Vide

Kikok-Hahnchensteaks mit Haut,
2,5kg vak.-verpackt

gegarter Rinder- [ =
nacken, 2,5kg
vak.-verpackt

RECKES MANUFAKTUR

Slow cooked

gegarter Schweine-
nacken, 2kg vak.- g&= =

.......................................................................................... 7ORTAR NN ettne,
RECKES MANUFAKTUR NEU RECKES MANUFAKTUR NEU
Rinderbacken _g, Maishdhnchenbrust

Sous Vide

ohne Kreuzschnitt, 4 = ©
2 Sttick a ca. 325g ¢
im Vakuumbeutel % =

B Supreme Sous Vide

mit Haut und Fliigelknochen,

S _ Stiickgewicht ca. 200g,
59940.......coo....... p— ... einzeln vak-verpackt
RECKES MANUFAKTUR :%:

Entenbrust

Sous Vide

Stiickgewicht ca. #
200g, 2 Stiick &

im Vakuum-

beutel

5998 e, SRa 1 oy 760305, - 0 AR T it e SRR e i
RECKES MANUFAKTUR NEU RECKES MANUFAKTUR *
Schweine-Rollbraten Krustenbraten

Sous Vide

magere Schweineunterschalen mit
kontrolliertem Fettrand und

Schwarte, im Ofen kress
gebacken, Stuckge-

Stiickgewicht ca. 2,5kg,
einzeln vak.-verpackt
einzeln vak.-
verpackt

Jetzt bestellen unter:
FON: 030 39603-185 | FAX: 030 3966728 | MAIL: BESTELLUNG@RECKE-FLEISCHWAREN.DE

Alle Angebote freibleibend und nur solange der Vorrat reicht! Druckfehler vorbehalten!



