Pfifferlinge

kleinfallend 5283

im 1-kg-Koérbchen

ausgewéhlte Qualitdt, sauber geputzt

Pﬁfferllnge

mittelfallend!{>279 |

im 1-kg-Kérbchen

ausgewéhlte Qualitat
T T e T

Bauchspeck
gewlirfelt 5878

8 x8 mm, gerduchert

ohne Knorpel, ca. 1kg vak.-verpackt

Ibérico-
Schwelneﬁlet

Stiickgewicht
ca. 400g,
einzeln _sw

Flanksteak

sauber aus dem Brustlappen
ohne Sehne und ohne
Knochenhaut

geschnitten,

Stiickgewicht

ca. 350-450g,
vak.-verpackt

5788

Kalbslachs

PAD, sauber entvliest,
ohne Kette,

ohne Silberhaut,
Stiickgewicht

ca. 2kg,

einzeln

vak.-

verpackt

5141

Zanderfilet

IQF, ca. 800g +, mit Haut
Stizostedion lucioperca,
Fischfilet mit Haut,

mit 20% Glasur,

geschuppt, 10kg

lose im Karton

"4

= 8kg netto
il

5403

Doradenfilet %

ca. 80-120g, mit Haut, roh
Sparus aurata,
mit 20% Glasur, ,ﬁ= E

im 1-kg-Beutel
nur
1372
’
EUR
kg

=800g ne_E.t.c_)_ :
Jetzt bestellen unter:

Ibérico-
Schweine-
Carree

Sttickgewicht =
ca. 2000g,
einzeln vak.- *
verpackt

5540

Kalbs-
Ruckenstuck

French Rack_-

Stiickgewicht

ca. 2000g

einzeln vak.- Fy—

verpackt nur
o 23y
5787 e a EuR

Wolowina
Farsenﬁlet

ohne Kette
Sttickgewicht .
ca. 1800-2200g,. ,—,., ;
einzeln vak.- '
verpackt 4

65080 "%

Wolfsbarsch-
filet %

80- 1209,%m|ti qg,tp ;-

Dicentrafchus labrax:
20% Glasur, o
ca.7-11 Stuck S

YELLOWFIN

Thunﬁschﬁlet
Sashimi

Thunnus,

Stuckgew1cht
ca. 2000- (l

nur
4000g 755
EUR

0640

- -
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Ibérico-
Secreto
i P rm

Sttickgewicht

ca. 450g, -

3 Stiick vak. ==t —d

verpackt . ==
‘p‘.- =

Kalbsfilet

mit leichter Kette
Sttickgewicht ca. 1200g,
einzeln vak.-

verpackt

Wolowina
Farsen-
Entrecote

ohne Kette
Stiickgewich(! i

ca. 2500- -’g,f

3500g, elnzeln ]
vak. Verpackt i "+ e

65084

Rotes Meer-
barbenfilet

60-80g/80-120g, mit Haut
Parupenues heptacanthus,
20% Glasur, ca. 14-20

Stiick, im 1-kg-Beutel

= 800g netto nur

5896|60-80g » \12/%
EUR

5135|80-1209  ,qomm kg

NORWEGEN

Lachsfilet

Trimm D

Salmo salar,
Sttickgewicht ca.
1400-1700g,
einzeln vak.-
verpackt

&
&y

5237

FON: 030 39603-185 | FAX: 030 3966728 | MAIL: BESTELLUNG@RECKE-FLEISCHWAREN.DE

Alle Angebote freibleibend und nur solange der Vorrat reicht! Druckfehler vorbehalten! Alle angerichteten Produktabbildungen sind Serviervorschlage!




