
RASSE

MARKE

HERKUNFT

HALTUNG

FÜTTERUNG

SCHLACHTALTER

NORLAND 

Färsen- 
Filetmittelstück
PAD, ohne Kopf und Spitze, praktisch fett- 
und sehnenfrei, Stückgewicht ca. 1 000 g,  
einzeln vak.-verpackt 
 

5614 ................................................................  
NORLAND 

Färsen- 
Schaufelfilet
ohne Deckel, praktisch fett- und sehnen- 
frei, Stückgewicht ca. 1 500 – 2 000  g,  
einzeln vak.-verpackt, ca. 20 kg in E2-Satte 
 

5691 ................................................................ 
NORLAND

Färsen- 
T-Bone
portioniert, Stückgewicht ca. 600 – 800 g,  
einzeln vak.-verpackt, 
6 Stück in E2-Satte 
 

66412 .............................................................. 
NORLAND

Färsen- 
Tomahawk
portioniert, Stückgewicht ca. 1 200 – 
1 400 g, einzeln vak.-verpackt, 
6 Stück in E2-Satte 
 

66415 .............................................................. 
NORLAND

Färsen- 
Zungenstück
Stückgewicht ca. 4 000 – 5 000 g,  
einzeln vak.-verpackt, 
3 Stück in E2-Satte 
 
 
5679 ................................................................

NORLAND 

Färsen- 
Rinderfilet
4/5 lbs, Stückgewicht ca. 2 200 – 2 600  g,  
einzeln vak.-verpackt, 
10 Stück in E2-Satte 
 

5624 ................................................................  
NORLAND 

Färsen- 
Entrecôte
Stückgewicht ca. 1 800 – 2 500  g,  
einzeln vak.-verpackt, 
8 Stück in E2-Satte 
 

5618 ................................................................ 
NORLAND

Färsen- 
Roastbeef
Stückgewicht ca. 4 000 – 5 000 g,  
einzeln vak.-verpackt, 
4 Stück in E2-Satte 
 

5641 ................................................................ 
NORLAND 

Färsen- 
Steakhüfte
Stückgewicht ca. 2 000 – 2 500 g,  
einzeln vak.-verpackt, 
ca. 8 Stück in E2-Satte 
 

5688 ................................................................ 
NORLAND 

Färsen- 
Flanksteak
Stückgewicht ca. 1 500 –2 000 g,  
einzeln vak.-verpackt, 
ca. 10 Stück in E2-Satte 
 
 
5611 ................................................................
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Jetzt bestellen unter: 
FON: 030 39603-185 | FAX: 030 3966728 | MAIL: BESTELLUNG@RECKE-FLEISCHWAREN.DE

NORLAND-FÄRSEN LIEFERN HOCH-
WERTIGES, AUSERLESEN ZARTES UND 
SCHMACKHAFTES RINDFLEISCH FÜR 
HÖCHSTEN GENUSS. LEUCHTEND 
ROT UND LEICHT MARMORIERT MIT 
EINZIGARTIGER TEXTUR UND VOLLEM 
GESCHMACK.

 Norland 
 aus Norddeutschland 
 Schleswig-Holstein, 
 Niedersachsen,  
 Mecklenburg-Vorpommern, 
 nördliches Nordrhein-  
 Westfalen 
 Kreuzungen aus  
 Charolais, Limousin, 
 Hereford mit Rotbunten 
 Landschaft, Scheunen 
 Gras und Raufutter 
 18 – 42 Monate

DEUTSCHLAND

NEU BEI RECKE:

G
O

L
D

 W
IN

N
E

R
 +

 2
021 + GOLD WINN

E
R

 +
 2

0
2

1
 +

 G
O

LD W
INNER + 2021 +

G
O

L
D

 W
IN

N
E

R
 +

 2
022 + GOLD WINN

E
R

 +
 2

0
2

2
 +

 G
O

LD W
INNER + 2022 +

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NEU FRISCH

NORLAND –

FÄRSE AUS

NORDDEUTSCHLAND


