Bourgogne

DIE TIERE GENIESSEN DAS KLIMA
FRANKREICHS - MILDE LUFT UND
DURCHLASSIGE BODEN SOWIE VIEL
AUSLAUF IM FREIEN. DADURCH WIRD
DAS FLEISCH ZART UND IST SEHR
GESCHMACKVOLL.

DASS IST ARTGERECHTE TIERHALTUNG
MADE IN FRANFKREICH

LLLLG Le Gaulois,

Auguste Lambert,
L Palmid‘Or Bourgogne
HERKUNFT Elsass, Frankreich
QIFUTTERUNG 75 % Getreideanteil,

Vitamine, Mineralien
§ ZUFUTTERUNG ohne Zusatz
g SCHLACHTALTER O 10-13 Wochen

B Geschiitzte geografische Angabe g.g.?\., :
Indication gégraphique protégée IGP -
Auszeichnung von landwirtschaftlichen
Erzeugnissen deren Qualit&t und
e u e au S Bekanntheit sowie weitere Eigenschaften
mit ihrer geografischen Herkunft
verbunden sind

|| Bestellung: FRANZOS'SCHE K/\ (

I W T T e

Frankreich | 555 Babarie &8 =
Mittwoch Entenbrust/,’, :

HKL A, weiblich -~ 4 ™ ; Q/
mit Haut und Innenfilet, F
Stiickgewicht ca. 180— " ¥y
200g, 2 Stiick ¥

UNSERE AUSWAHL: kit i
\ Bogi:;:;ne

S R e o cagne Mhiasioossososeoscs
Franzosische S e

O

Maishahnchenbrust Entenschenkel
HKL A, mit Knochen .

Supréme ohne Riickenstiick,

A e e Stiickgewicht ca. 350.g,

In-,# 2 Stuck vak.- 4
RKE A verpackt =
Maishinchenbrustfilet y . (Pz/zifmd
mit Haut und Fligelknochen, ) : 5492 Bourgogne

Stiickgewicht ca. 180-220g,
4 Stiick vak.-verpackt

g / - FRANZOSISCHE

X Perlhuhnbrust
¥ = Supréme : - b

P %, YL HKL A, mit Haut ‘%
. oy / = g
: - o und Fliigelknochen, i
: - F Stiickgewicht 1 ;
P !

¥ ca. 160-210g,
2y 4 Stiick vak.-
{ verpackt

..............................................................................................

FRANZOSISCHE

Schwarzfeder- @ Franzosische

Huhnbrust

HKL A, Supréme Y
Schwarzfeder-Hahnchen-

b

Maisentenbrustfilet

O et "~/ 2xca.200g, aus Freilandhaltung

Fliigelknochen, Stiick- : & mit Haut, ohne Knochen,

gewicht ca. 180= 220 o - égg ca. 400g vak.-verpackt
A, ’\y .

4 Stiick vak. -Verpackt

FRANZOSISCHE

Stubenkiikens

HKL A, bratfertig t / ..‘;.L:i_u_'_r_'

Stiickgewicht
ca. 450-550g,
einzeln vak.-
verpackt

Cogquiele

‘H [ I¥l \:-I;f n

Alle Angebote freibleibend und nur solange der Vorrat reicht! Druckfehler vorbehalten! Alle angerichteten Produktabbildungen sind Serviervorschlage!

Jetzt bestellen unter:
FON: 030 39603-185 | FAX: 030 3966728 | MAIL: BESTELLUNG@RECKE-FLEISCHWAREN.DE



